
Российское игристое вино с защищенным наименованием места  
происхождения «Южный берег Тамани» выдержанное брют розовое 
«Аристов Ботаникум. ИЛЬ НОМЕ ДЕЛЛА РОСА / Aristov Botanicum.  
IL NOME DELLA ROSA» 

ОПИСАНИЕ  ВИНА / WINE DESCRIPTION:  

Aristov Botanicum. IL NOME DELLA ROSA — изысканное розовое игристое 
вино с нежным характером и тонкой душой, рожденное на солнечных 
склонах Таманского полуострова. Оно создано для женщин, которые 
ценят красоту момента, знают толк в вине и выбирают неочевидное —  
но настоящее. В нём — лёгкость прикосновения, шепот чувств и эстетика 
момента, которую не спутаешь ни с чем.

Российское игристое вино с ЗНМП «Южный берег Тамани» выдержанное  
брют розовое «Aristov Botanicum. IL NOME DELLA ROSA» изготовлено 
из отборного винограда сортов Алиготе, Рислинг Рейнский, Пино Белый 
и Пино Черный. После розлива тиражной смеси брожение в бутылке 
проходит при температуре 14—16 °C в течение 21 дня. Затем вино 
выдерживается на дрожжевом осадке не менее 12 месяцев при той же 
температуре. Создание игристого завершается ремюажем и дегоржажем.

В бокале игристое вино сверкает розовым оттенком, от нежного жемчуга 
до глубокого розового. Аромат яркий, с гармонией ягодных  
нот, тонко переплетающихся с минеральной свежестью. Вкус свежий  
и сбалансированный, плавно продолжает впечатление, оставляя 
за собой лёгкое и элегантное послевкусие. Охлажденное до 5—7 °C 
игристое отлично дополнит лёгкие закуски, рыбу, сыры с белой плесенью 
и фруктовые десерты, превращая любой момент  
в изысканное наслаждение.

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ 
PORTRAIT OF POTENTIAL 
CONSUMER

Преимущественно женщины 25+, 
достаток средний и выше среднего, ценят 
исключительное, разбираются в винах, 
отдают предпочтение качеству

МОТИВЫ ДЛЯ 
СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ 
MOTIVES FOR PURCHASE

Приобрести оригинальный качественный 
продукт с оптимальным соотношением 
цена-качество

ПОВОДЫ ДЛЯ 
ПОТРЕБЛЕНИЯ 
REASONS FOR 
CONSUMPTION

Романтический ужин, свидание, вечеринка

ЦЕНОВОЕ 
ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ 
PRICE POSITIONING

Low premium



Доступный объем / Available volume: 
0,75 L  / 1,632 kg

Размер бутылки / Bottle size:  
 ø 10,0 см  /  h 29,9 см

Вложение в гофроящик /  
Embedding in a corrugated box: 4

Количество упаковок в слое /  
Number of packages in the layer: 15

Код АП: 4421

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages on  
a pallet (Euro): 60

Штрих код на единицу продукции/
Barcode on unit of production: 
4680644521510

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging: 
14680644521517
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ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Taman Peninsula, Krasnodar Krai, Russia

СОРТ

VARIENTAL

Алиготе, Рислинг Рейнский, Пино Белый, Пино Черный 

СПОСОБ ПОСАДКИ

METHOD OF PLANTATION

Механизированный

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ

METHOD OF GROWING

Штамбовый неукрывной, тип шпалеры - металлическая с одним 
ярусом проволоки, формировка АЗОС

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING

Механизированный

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

Август, Сентябрь

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD OF GRAPES

Алиготе — 144,39 ц/га, Рислинг Рейнский — 144,76 ц/га, 
Пино Белый — 143,45 ц/га, Пино Черный — 102,75 ц/га

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

AVERAGE AGE OF VINS

Алиготе — 5 лет, Рислинг Рейнский — 16 лет, Пино Белый — 16 лет, 
Пино Черный — 8 лет

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

Сбор винограда осуществляется на сахарах 19—21%. Прессование 
винограда проходит в мягком режиме (чтобы не экстрагировать 
полифенолы из кожицы винограда). Осветление сусла проводится  
с помощью технологического способа — флотация. Затем проводится 
брожение в емкостях из нержавеющей стали при температуре  
16—18 °C. После брожения производится съем с дрожжевого осадка  
с дальнейшим купажированием и защитой виноматериала. 

МЕТОД ВТОРИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

SECONDARY FERMENTATION

После розлива тиражной смеси, в бутылке происходит процесс 
брожжения при температуре 14—16 °C в течение 21 дня. По окончанию 
процесса шампанизации проводится выдержка вина на дрожжевом 
осадке не менее 12 месяцев при температуре 14—16 °C. По окончанию 
выдержки проводится ремюаж и дегоржаж.

ВЫДЕРЖКА

FINING

Не менее 12 месяцев при температуре 14—16 °C

СПИРТ 

ALCOHOL

11,0—13,0 % об.

СОДЕРЖАНИЕ САХАРA

RESIDUAL SUGAR

от 6,0 до 15,0 г/л

КИСЛОТНОСТЬ 

TOTAL ACIDITY

5,0—8,0 г/л

КАЛОРИЙНОСТЬ

CALORICITY

81,5 ккал 

ЦВЕТ

COLOUR

Розовый, различной интенсивности, от жемчужно-розового  
до розового

АРОМАT

BOUQUET

Яркий, слаженный, сочетающий в себе ягодную доминанту  
и минеральную свежесть

ВКУС

TASTE

Свежий, гармонирующий с букетом

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

5—7 °C
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